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Apéritif

feuilletés salés (= 50/60 pieces) 30€00 le kg
béchamel/lardons 2€00 pi¢ce
béchamel/chorizo 2€00 piece
béchamel/forestiére 2€00 pigce

1€00

Foie gras / Saumon / Fruits de mer

aux fruits secs 6€70 le kg

toast (+ 24 tranches), carré (14 tranches) 1¢90
(Pain nordique) 1€90 le kg

1€90

3€00

Fromage
1€90
1€90

Pour la table

060
de chocolat maison 6€20 le kg (nous consulter)

Joyeused feéted

Pensez a VoS commandes de

pour I'épiphanie
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Nos biiches bavaroises
2 /476 /8 /10 personnes 3€70 la part

noyveau !
@  Créme chocolat au lait, mousse marron avec ses
" morceaux, pointe de rhum sur biscuit brownies.

nouveay !
Creme vanille, pommes roties sur fond feuilleté.

—_—— noyveau !
By, Mousse cassis, citron sur lit de fruits rouges sur pain de
D X o
Génes aux 4 épices.
Mousse coco, compotée d'ananas/citron vert sur
dacquoise coco.
ek =
" Y Superposition de quatre mousses chocolat (lait, noir,

blanc et blond), croustillant sur biscuit noisette.

Nos hiiches incontournables
3¢€70 la part

aux fruits frais de saison

creme au beurre
Chocolat, Café, Grand Marnier, Praliné

frais 1€00 pigce

Afin de mieux vous servir,

veuillez passer vos commandes avant le -,
22 décembre 2018. P
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